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Somos una sociedad productiva dedicada a  la
distribución de frutas y granos a todo el país.

Nuestros aliados son líderes en su campo que
cuentan con el volumen y calidad ideales para
distribución a grandes cadenas, tanto
nacionales como en el extranjero. Contamos
con alianzas directas con los productores, lo
cual nos permite ofrecer un precio competitivo
y servicio de calidad. 

Especializados en:

Otros productos:

Mango
Tommy y
Ataulfo

Nosotros

Aguacate
Hass

Limón
Méxicano

Manzana
Golden

Manzana 
Gala
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«Sociedad Productiva». Manzana 
Roja

Naranja
Valencia

Frijol Pinto

Limón 
Persa
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Manzana Golden
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«Manzana Golden».

Producción: Todo el año; Temporada
optima Agosto a Junio.

Capacidad: 125 toneladas semanales (5
camiones).
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Manzana Gala y
Roja
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«Manzana Roja».

Producción: Todo el año; Temporada
optima Agosto a Junio.

Capacidad: 125 toneladas semanales (5
camiones).

«Manzana Gala».
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Ubicación

«Chihuahua»

Bachiniva y Cuauhtémoc, Chihuahua.
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Calidad

Nuestros principales
productores cuentan con

más de 50 años
experiencia.

Nacional

Producto y empaque
certificado.
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Especificaciones

138 125 113 100 88 80 72

Bolsa Charola Mediana Charola Grande

8.1 8.4

175 163 150

Dimensión
Aprox (cm) 7.77.47.276.86.76.56.2

198

6.1

Cajas de 20 kg con control de temperatura
Charola y Bolsa
Limpio
Refrigerado
Libre de insectos, rajaduras y daños.

Calibre
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Conservación

«Manzana Golden».

Transporte: Caja refrigerada de 53', con
temperatura mínima de 0 grados celsius.

Vida de anaquel

Atmosfera Controlada Cuarto Frío Anaquel

6 - 7 meses 3 - 4 semanas 2 - 3 semanas

Se envía con color amarillo, matizado con tonos
verdes, para un nivel óptimo de madurez listo
para consumo y extender su tiempo de vida en
anaquel.

Para garantizar que llegue en condiciones
óptimas a su destino, toda la carga se envía
limpia y refrigerada.
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Contacto
Si tienes alguna duda, ponte en
contacto con nosotros.

Sitio web www.aqualimomx.com

Número
teléfono 55 13 39 80 75

Correo
electrónico contacto@aqualimomx.com
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